MEZE ZA DVE OSOBE 1420.00

goveda prsuta, zlatiborska prsuta, svinjski vrat, kajmak,
zlatiborski sir, mladi sir, pohovana punjena paprika,
punjene mekike

SRBIJA100% 860.00

pirotska peglana kobasica, domaci kajmak, ajvar, koziji sir,
duvan cvarci, pirotski kackavalj, proja
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BELI MRS 490.00

kajmak, pirotski kackavalj, zlatiborski sir, mladi sir

TATAR BIFTEK 1980.00

pripema se tradicionalno pred gostom
puter, tost

SLANE VANILICE PUNJENE PRSUTOM
| KREMOM FETA SIRA 480.00

KULEN OD MANGULICE 780.00
na rukoli sa susenim paradajzom

GUSCIJA DZIGERICA 1780.00

na crnom prepecenom hlebu

DIMLJENA SRNETINA 1280.00

waldorfska salata

BURATA SIR 1290.00
sveze povrce, dresing od grejpfruta

CARPACCIO 980.00

od jagnjetine crni tartuf
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* Molim Vas obavestite Vaseg konobara ukoliko imate
neku alergiju na odredene namirnice

SPECK DE'NA OLTA CASARA 480.00

rucno radena od italijanskih siroving, sazreva 10 meseci,
nacin odlezavanja: meso se zacinjava i masira svaka tri
dana, zatim se dimi 4-5 dana (hrast, bukva, dodaci smole)

SALAME NOSTRANO SUINO PUNTA COLTELLO 620.00

ruc¢no pravljena kobasica jakog karakteristicno snaznog ukusa,
nastala od odabranih najboljih delova mesa, karakteristican
ukus i miris dobijaju se posebnim nacinom susenja i
kombinovanjem sa specificnim zacinima

A PATA NEGRA (IBERICO) 1180.00

Sunka iberijske svinje je vise od hrane, meso ima jedinstven
ukus i aromu, posto se hrane iskljucivo onim $to nadu u
prirodi, susi se oko 3 godine bez vatre i bez dima

EMIUM S |/
MONTE VERONESE D’ALLEVO D.O.P. (24 MESECA) 780.00
tvrdi Alpski kravlji sir

UBRIASSO ROSSO 970.00

sazrevanje od 6 do 8 meseci, iz oblasti Verone, takozvani
pijani sir, u procesu zrenja natopljen u crveno vino

CACIOTTA ALTARTUFO 1080.00

sir od polukuvanog pasterizovanog mleka u kome se na kraju
zrenja dodaju tartufi

GORGONZOLA D.O.P. SOVRANO 540.00

kravlji sir nastao na zasticenom podrucju pokrajina Lombardije i
Pijemonte, zrenje 60 dana sto joj daje blag, kremast i slatkast ukus

GRILOVANI HALUMI SIR 780.00
na povréu sa dzemom od maline

POHOVANA PUNJENA PAPRIKA 360.00

sa starim kajmakom i pecenim bademom
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PITA ISPOD SACA 380.00
domace, ru¢no savijana pita sa sirom uz kiselo mleko

POHOVANI PUNJENI MLADI SIR 350.00
ajvar sos
MARINIRANI GAMBORI 950.00

u peperu od crnih maslina sa ajoli sosom

TORTELINI SA PILETINOM | DIMLJENOM PAPRIKOM 780.00
u sosu od svezeg paradajza, bosiljka i ssgmentima Mirockog sira
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mix svezih salata sa jabukom, narom,
cveklom, pecenim orahom, dresing
od grejpfruta

[ — " )
@ TN\~ | —
& STEK OD CURETINE

880.00
BIFTEK KREM CORBA 320.00
GAMBORI
by el 62 fRbuery ARTE,
POTAZ DANA 280.00 cveklom, pecenim orahom, dresing

od grejpfruta
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PARADAJZ CORBA SA SKAMPIMA 380.00 HRSKAVI BIFTEK

mix svezih salata sa jabukom, narom,
cveklom, pecenim orahom, dresing

PIKANT PARADAJZ CORBA od grefp iz

SA DIMLJENOM SLANINOM 300.00 1280.00
SALATA OD HOBOTNICE

hobotnica sa kalamata maslinom, dresing:
persun, sok citrusa i maslinovo ulje

1480.00

TELETINA ISPOD SACA 1280.00

pecena ispod saca - sporo pripremano na tradicionalni nacin u posudi prekrivenoj zarom
sluzi se uz pekarski krompir i mladi kajmak

ROLOVANA JAGNJETINA 1680.00

sa ruzmarinom, susenim paradajzom na suncu i vrganjima

ROSTILJ

CEVAPI SEFA KUHINJE 760.00
skadarlijski, leskovacki i pazarski ¢evapi
CURECI STEK 1180.00

sa prsutom i dimljenim sirom, sous vide 4h

TRADICIONALNI GURMANSKI USTIPCI 760.00
pikantni ustipci na rukoli, crnom luku i Ceri paradajzu

PUNJENI SVINJSKI FILE U KORI OD DUVAN CVARAKA 780.00

punjen dimljenim sirom, suvim mesom i paprikom




MANASTIRSKA PILETINA 960.00

punjena i pohovana sa prsutom, mladim sirom i crvenom paprikom u kori od oraha

HRSKAVA PILETINA (160gr) 560.00
piletina u panko prezli sa dve vrste sosa i mini mix salatom

REBRA BBQ 895.00

sous vide 12h, sporo pecena u rerni 6h

TEMPERAMENT GRILL ZA DVE O E 2600.00

cevapi, ustipci, kobasica od divljaci, rolovana piletina, jagnjeci raznji¢ i gambori

KOBASICA OD DIVLJACI 1260.00
srnetina, mangulica, divlja svinja, flekice sa crnim tartufima

BIFTEK SA SVEZIM ZACINIMA 1980.00
flekice aglio e olio

BIFTEK TALJATA U SOSU OD GUSCIJE DZIGERICE 2550.00
pire od pecenog paskanata

TUNA NA HRSKAVOM POVRCU 1980.00
celer, Sargarepa, tikvica, paprika

GRILOVANI LOSOS 1480.00
na crnom rizotu i segmentima tikvice

HOBOTNICA NA ZARU 2400.00
u maslinovom ulju, peceni pirinac i brokoli

SKRIT STEK 4VRSTE BIBERA

Black Angus (USA) na pireu od tartufa
STRIP LOIN | POVRCE 1Z VOKA

Black Angus (USA), soja sos, celer, Sargarepa, tikvica, paprika

* Pola porcije se naplacuje 65% od cene
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DOMACI AJVAR 480.00
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SOPSKA SALATA 320.00

SRPSKA SALATA 295.00
PARADAJZ SA SIROM 320.00
BECAR SALATA 380.00

cepkana pecena paprika, paradajz, mladi luk ,sir

KUPUS SALATA 340.00
L
B e
LuTasvesApECENAPRPRIA 20000
RUKOLA, CERIPARADAJZ, PARMEZAN 42000

KORPICA HLEBA 280.00
selekcija ru¢no pravljenog domaceg hleba
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KNEDLA SA SUMSKIM JAGODAMA | BELOM
COKOLADOM U VANILA SOSU

420.00

STRUDLA SA JABUKAMA

280.00

PITA SA BOROVNICAMA
320.00
LESNIK SUFLE

480.00

KNEDLA COKOLADA LESNIK
350.00
BAKLAVA SA PISTACIMA

340.00

ORASNICA
200.00
BRESKVA TORTA

320.00




